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Crianza unico de la zona alta de Rioja Alavesa
que refleja su caracter. Expresividad de la
fruta muy definida.

ELABORACION

Vendimia. Manual con seleccién en campo de
uva.

Anada. Calificacion “MUY BUENA". La afada
2021 fue normal en cuanto a comportamiento
meteoroldgico. El final del ciclo de maduracion
fue casi perfecto, con dias soleados, un calor

LUIS ALEGRE | normal y algunas precipitaciones beneficiosas
g en septiembre. Las uvas blancas alcanzaron
[ RIOJA T una madurez ideal, con un estado sanitario muy

bueno.

Fermentacion. En acero inoxidable durante 15
dias a temperatura controlada. Pre-maceracion
en frio antes de fermentar para extraccion de
precursores aromaticos.

Crianza. Madura en barricas de roble francés y
americano durante 14 meses, con una trasiega
cada 6 meses.

CATA

Color. Granate de capa media, limpio y brillante.

Nariz. Intensa, destacando los frutos rojos
como cerezas y frambuesas en perfecta
armonia con toques minerales, especiados y
tostados. Complejidad aromatica.

Boca. Sedoso y potente. Matices minerales
unidos a taninos suaves y elegantes.

MARIDAJE

Tapas y embutidos, jamon curado y chacinas
ibéricas. Arroces de carne. Recetas de pasta.
Quesos no muy curados. Cordero asado. Guisos
de pollo. Carnes a la brasa, parrilla, y barbacoa:
hamburguesa, costilla, solomillo, chuleton.

Servir: 16-18 °C




